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OPERATING AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS

INSTRUKCJA OBSLUGI | KONSERWACJI

Dear customer!
Thank you for purchasing the appliance from our new range of gas cookers. The
following information will help you understand the features of the appliance and use

it safely. We hope the appliance will serve you successfully for a long period of time.

Szanowny Nabywco!

Dzigkujemy za zakup nowej kuchni gazowej. Wierzymy, ze zawarte w instrukcji
obstugi informacje pomogg wykorzystaé w petni mozliwosci uzytkowe urzadzenia i
zapewnig zadowolenie z jej posiadania. Zyczymy Wam diugiego i bezawaryjnego
korzystania z kuchni.

IMPORTANT PRECAUTIONS

WAZNE INFORMACJE | ZALECENIA

* This appliance is not connected to a kitchen hood.

o |t must be installed and connected according to the standing regulations and

relevant installation instructions. Special attention is drawn on room ventilation

requirements.

* Make sure the technical information regarding gas type and voltage indicated on

the rating plate agree with the type of gas and voltage of your local distribution
system.

e The product is assembled and set up by the manufacturer for use of natural gas
G20 - 20 mbar.

o Installation, repairs, adjustments or resetting of the appliance to another type of

gas may be performed by authorized persons only (see Certificate of Warranty)

o Installation of the appliance and resetting to another type of gas must be

endorsed in the Certificate of Warranty by the authorized service. Failure to do so

would render the warranty void.

* Do not store any flammable objects in the bottom drawer of the appliance.

e The appliance must not be used for any other purposes other than for the

preparation of food. Using the appliance for any other purposes may result in life

threatening concentration of combustion by-products, or cause malfunction. The

warranty does not apply to faults resulting from the incorrect use of the appliance.

* |tis recommended to have the appliance checked by the authorized service

personnel every two years. Such professional maintenance will extend the useful life

of the appliance.
o |f you should smell gas, immediately shut the gas pipe cock and cut the gas
supply. In such cases the appliance may be used only after the cause of such gas
escape is discovered and removed by qualified personnel and the room thoroughly
ventilated.
e When using gas for cooking, heat and moisture are generated into the room, so
make sure it gets sufficient air supply: keep a window open or install a mechanical
ventilation device (a vapor hood with mechanical extraction).
Prolonged operation of the appliance may require extensive ventilation, for
instance opening the window or boosting the performance of the hood with a

o Urzadzenie nie jest podtg czone do okapu kuchennego. Podtg czenie musi
by¢ wykonane zgodnie z zawartymi w instrukcji wskazéwkami, ze szczeg6lnym
uwzglednieniem wymagan co do wietrzenia pomieszczen.
* Nalezy upewnic sig czy dane o rodzaju gazu, zawarte w tabliczce znamionowej
odpowiadajg rodzajowi gazu w Waszej instalacji gazowe;.
o Urzadzenie jest fabrycznie dostosowane do gazu ziemnego G20 — 20 mbar / 2

kPa.
» Wszystkie czynnosci zwigzane z ustawieniem, podta czeniem, regulacjg
i ewentualnymi czynnos$ciami serwisowymi musza by¢ wykonane przez
wykwalifikowanych specjalistow.
e Podczas ustawiania kuchni lub dostosowania jej do drugiego rodzaju gazu nalezy
zadbac¢ by odpowiednie informacje znalazly sie w karcie gwarancyjnej.

Bez takiego potwierdzenia mozna utraci¢ prawo do obstugi gwarancyjne;j.
e W dolnej szufladzie nie nalezy przechowywacé tatwopalnych substanciji.
¢ Urzadzenia nie mozna uzywac¢ w zadnym innym celu oprécz obrébki ciepinej
produktow spozywczych. Jesli urzadzenie jest uzywane do innych celéw powstaje
niebezpieczenstwo koncentracji tatwopalnych substancji do niebezpiecznego
dla zycia poziomu, jak réwniez moze doj$¢ do uszkodzen kuchni. Gwarancja nie
obejmuje usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego korzystania z urzadzenia.
e Zalecamy, by co dwa lata zleci¢ przeglad i wykona¢ ewentualne czynnosci
konserwacyjne wykraczajgce poza ramy normalnej codziennej konserwaciji. W ten
sposéb przedtuzycie okres uzytkowania swojego urzadzenia.
» Jesli poczujecie zapach gazu, natychmiast nalezy zamkna¢ jego doptyw. Po
takim fakcie urzadzenie moze by¢ ponownie uzywane jesli wykwalifikowany
fachowiec dokona jego przegladu, ustali miejsce wycieku gazu i dokona naprawy.
Pomieszczenie w ktérym znajduje sie kuchnia musi by¢ doktadnie wywietrzone.
* Podczas uzytkowania kuchni gazowej, w pomieszczeniu w ktérym sie znajduje,
powstaje ciepto i wilgotnos$¢ . Nalezy zadba¢ o wiasciwie wietrzenie tego
pomieszczenia. Wywietrzniki muszg byé pootwierane, mozna tez korzystac
z mechanicznych urzadzen do przewietrzania (np. okap kuchenny z funkcja
wietrzenia). Podczas diuzszego i intensywnego korzystania z kuchni, potrzebne
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mechanical fan.
e The appliance requires a minimum air admission of 2m?®h for every kW of power
input.
* Never use naked light to detect gas leakage!
» |f you detect any defects on the gas installation of the appliance, never attempt to
repair it by yourself. Switch the appliance off, cut the gas supply and call authorized
personnel to make the repair.
« If you plan an absence exceeding 3 days, turn off the gas pipe cock and shut the
gas supply. If the appliance is out of service for more than 3 months, it is advised to
retest and reset all functions of the appliance.
« In change of the environment for which the appliance is designed, with a transient
risk of fire or blast (e.g. at linoleum or PVC gluing, working with paints, etc.), the
appliance must be put out of service in time, prior to the risk.
* Do not place any combustible objects on the appliance or at a distance shorter
than its safety distance (the shortest distance of an appliance from combustible
items is 750 mm in the direction of main radiation and 100 mm in other directions).
* Do not use cookware with damaged surface coating or otherwise defective due to
wear or handling.
« Do not place the appliance on a pedestal.
e Manufacturer does not recommend using any additional accessories, for instance
flame extinguishing protectors, or efficiency increase gadgets.
o Do not move the cooker by holding the hob.
* The manufacturer declines responsibility for any damage caused by violating the
instructions and recommendations set herewith.
* Do not use pressure vapor cleaner for cleaning the appliance.
Cooker may only be installed against non inflammable back wall.

jest rowniez bardziej intensywne wietrzenie poprzez np. otwarcie okna lub
silniejsze mechaniczne wentylowanie.
* Do prawidtowego dziatania kuchni musi by¢ zapewniony doptyw powietrza tzn.
2m®h na kazdy kW mocy.
* Przeprowadzenie kontroli wyptywu gazu przy pomocy otwartego ptomienia jest
zabronione.
« Jesli pojawi sie usterka zlokalizowana w tej cze$ ci urzadzenia w ktérej znajduje
sie instalacja zasilania gazem nie wolno prébowa¢ usung¢ jej samemu.
Urzadzenie nalezy wytg czy¢ i wezwaé autoryzowany serwis.
» Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez okres dtuzszy niz trzy dni, nalezy
zamkna¢ zawdr na przewodzie doprowadzajacym gaz. Przed ponownym
uzytkowaniem nalezy skontrolowaé¢ prawidtowo$¢ dziatania wszystkich funkcji
urzadzenia.
» Jesli nastepuje zmiana wyposazenia pomieszczenia w ktérym znajduje sie
urzadzenie, a przy tym istnieje ryzyko pozaru lub eksplozji (np. klej do linoleum
lub PCYV, farby) kuchnie nalezy wytg czy¢ zanim powstana warunki sprzyjajace
niebezpieczenstwu.
* Ostrzezenie; w bezpos$rednim otoczeniu kuchni gazowej nie nalezy ustawiaé
zadnych tatwopalnych przedmiotéw (przepisowa odlegto$¢ takich przedmiotéw to
750mm w kierunku gtéwnego zrédta oddawania ciepta i 100 mm we wszystkich
pozostatych kierunkach).
e Podczas gotowania nie nalezy uzywa¢ pomocy kuchennych, ktére maja,
uszkodzong powierzchnie lub sg w inny sposob zniszczone.
* Nie wolno ustawia¢ kuchni gazowej na zadnej podstawce.
e Producent nie zaleca uzywania zadnych pomocy stuzg cych np. podtrzymywaniu
ptomienia lub zwiekszajacych efektywnos$¢ kuchni.
e Przy przesuwaniu lub podnoszeniu urzadzenia, nie nalezy trzymac go za plyte
podpalnikowa.
e Producent nie odpowiada za szkody powstate w wyniku niestosowania sig¢ do
zalecen zawartych w instrukcji obstugi.
* Nie nalezy czysci¢ kuchni gazowej przy pomocy aparatu ci$nieniowego.
o Kuchnie mozna ustawi¢ przy $cianie wykonanej z niepalnego materiatu.

NOTE

The manufacturer reserves the right to make minor changes in the Instructions for
Use resulting from relevant technological modifications or improvements of the
product.

UWAGA

Producent zachowuje prawo do zmian w instrukcji obstugi, ktére moga by¢
niezbedne jesli wystapia zmiany technologiczne lub innowacyjne w przedmiotowym
urzadzeniu.

Different models are equipped with different accessories. Any additional
accessories (grids, baking trays, grill pans, adjustable feet) are available in
authorized GRETA shops or our service outlets.

Wyposazenie kuchni zalezy modelu. Dodatkowe wyposazenie (p6tka — ruszt,
naczynia do grillowania, n6zki do regulacji mozna kupi¢ w autoryzowanych
punktach serwisowych.
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BEFORE FIRST US

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Before using the appliance for the first time, remove protective and packing
material from the cooker.
» Various parts and components of the range and package are recyclable. Handle
them in compliance with the standing regulations and national legislation.
o Before first use of the oven set the temperature selector to the maximum position
and leave the oven in operation with the door shut for about 30 minutes.
Provide proper room ventilation. This process will remove any agents and odors
remaining in the oven from the factory treatment.
* Be sure that the power cords of adjacent or other appliances do not come into
contact with burner, oven door or other hot parts of the range while in operation.
The manufacturer declines responsibility for any injuries to persons or damages to
the appliance resulting from improper usage of the appliance.

e Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ z urzadzenia opakowanie.
ePoszczegdlne elementy opakowania przeznaczone sg do recyklingu, zgodni z
obowiazujacymi zaleceniami i przepisami.

o Przy pomocy pokretta TERMOSTATU NALEZY USTAWIC najwyzsza temperature
piekarnika i pozostawi¢ pracujacy piekarnik na 30 minut. W tym czasie nalezy
zadbac¢ o doktadng wentylacje pomieszczenia. W ten sposéb usuniete zostang
wszelkie substancje ochronne i nieprzyjemny zapach wnetrza piekarnika.
eProsze sig upewnic, ze zadne inne instalacje kuchenne (przewody, kable) nie
dotykaja ptyty kuchennej lub innych silnie nagrzewajacych sie cze$ ci kuchni
gazowe;j.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia oséb lub mienia, ktére
powstang w wyniku nieprawidtowej obstugi kuchni gazowe;.

OPERATION

GOTOWANIE

CAUTION:

e The appliance is not a toy and may be operated only by adult persons in
accordance with these instructions. Do not leave small children without supervision
in a room where the appliance is installed.

e Gas cooker is an appliance whose operation requires supervision.

o Never close the lid while the hob burners or oven burner ar still in operation.

e The maximum baking pan load inserted in guides is 3 kg, and the maximum
baking pan load placed on a grid is 7 kg.

e The baking plates and roasting pans are not designed for a long-term storage of
food (exceeding 48 hours). For longer storage use convenient dishes.

UWAGA:

« Kuchnie gazowa moga obstugiwac tylko osoby doroste przestrzegajac zalecen

zawartych w instrukcji obstugi. Nie wolno pozostawia¢ bez kontroli matych dzieci w

pomieszczeniu, gdzie stoi kuchnia gazowa.

e Podczas dziatania kuchnia gazowa musi by¢ pod statym nadzorem.

* Nie nalezy zamyka¢ pokrywy kuchni jesli korzysta sig z palnikéw gazowych lub

palnika w piekarniku.

* Na ruszcie umieszczonym w prowadnicach mozna utozy¢ produkty o wadze do
3 kg. Na ruszt z blachg lub na blache mozna wstawi¢ produkty o wadze do 7 kg.

« Plytki do pieczenia i blachy nie sg przeznaczone do dtugotrwatego

przechowywania zywnosci (dtuzej niz 48 godzin). Do diuzszego przechowywania

nalezy przetozy¢ zywnos$¢ do wiasciwych naczyn.

Cooking Hob

Lighting hob gas burners with system gas-control

- put required hob burner knob in position “Maximum Power” and press it towards
the panel to a limit position. At the same time light the gas using a match or push
electric ignition button for cookers with electric ignition.

- after burner ignition keep knob pushed towards the panel to a limit position
within 5 seconds until flame sensor heats up
- release knob and check, whether burner is on. If the flame dies after
releasing th knob, rerepeat ignition procedure again. Then put the knob in
desired position

Important: If the burner is not on after 10 seconds, wait for 5 minutes before next try
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SHUTTING THE HOB BURNERS OFF
Turn the selected knob to the “OFF” position and check whether the flame is extinct

WYLA CZENIE PALNIKOW

Wiasciwe pokretto nalezy obréci¢ do potozenia »OFF« (»WYLA CZENIE«) i
sprawdzi¢ czy ptomien zgasnat .

COOKING
e Use low and wide cookware for preparing food on gas burners. Make sure the
burner flames heat the dish bottom and do not go beyond its rim.
e The appliance is fitted with different size burners. For optimum (economical)
consumption of gas use the recommended cookware bottom diameters:
- small burner from @ 130 to @ 160 mm,
- medium burner from @ 160 to @ 220 mm,
- large burner from @ 220 to @ 280 mm.

« Rotation of control knob sets the gas heating power (flame size) between the
“MAXIMUM POWER” position and “SAVING” position. To reach the “SAVING”
position, the knob must be rotated to the extreme left position. After the food is
brought to boiling point, reduce the gas power to the position sufficient to maintain
the desired cooking stage.

GOTOWANIE
* Do gotowania zalecamy nizsze i szersze naczynia. Nalezy upewnic sig czy
ptomien palnika réwnomiernie ogrzewa dno naczynia i nie wychodzi poza jego
krawedzie (zdjecie 4).
e Urzadzenie jest wyposazone w palniki roznej wielkosci. Do optymalnego
wykorzystania gazu zalecamy korzystanie z naczyn o nastepujacych wymiarach
dna
- maty palnik od & 130 do @ 160 mm,
- $redni palnik od @ 160 do @ 220 mm,
- duzy palnik od @ 220 do @ 280 mm.
e Przy pomocy pokretta nalezy ustawi¢ moc palnika (wielko$¢ ptomienia), w
pozycjach pomiedzy »NAJWIEKSZA MOC«« i kEKONOMICZNIE« Aby ustawi¢
ptomien w pozycji »EKONOMICZNIE« pokretto nalezy obrdci¢ catkiem w lewo.
Po zagotowaniu sig potrawy, nalezy zmniejszy¢ moc ptomienia do poziomu, ktéry
podtrzymuje temperature wrzenia.

CAUTION:

o Before opening the hob lid any spilled liquid must be removed from the lid
surface. Do not close the hob lid if the burners are still hot!

UWAGA:

Przed otwarciem pokrywy ptyty kuchennej, nalezy oczysci¢ jq z ewentualnie
rozlanych ptynéw. Nie nalezy zamyka¢ pokrywy podczas dziatania palnikdéw oraz po
ich wylg czeniu jesli sg jeszcze nagrzane.

X200 @
<

OFF
WYLACZONE

MAXIMUM POWER
MAKSYMALNY PEOMIER!

SAVING )
EKONOMICZNY PLOMIEN
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INSTRUCTIONS FOR USING THE GLASS LID

ATTENTION!

Glass lid may crack if it is heated. Before closing the lid switch off all burners.
To avoid damage to the glass lid follow these instructions:

o Do not operate hob burners when the lid is closed.

* Do not use closed lid as worktop or storage area.

* Open the lid properly to the end position.

* Avoid touching the glass lid with cookware during the food preparation.

o Close the lid to its completely closed position.

o Clean any spillages on the lid immediately after the hob has cooled down.
Do not use abrasive detergents to clean the lid, as they may scratch the glass
surface and cause discoloration.

JAK NALEZY OBCHODZIC SIE ZE SZKLANA POKRYWA.

UWAGA!

Szklana pokrywa fatwo moze pekna¢ , jesli bedzie nagrzana. Przed jej uzyciem
nalezy wytg czy¢ wszystkie palniki.

Jesli uzywacie kuchni ze szklang pokrywa nalezy przestrzega¢ ponizszych zalecen.
W ten sposéb unikniecie ewentualnych uszkodzen lub peknig¢ szkta pokrywy.

* Nigdy nie wolno wtg czaé palnikéw, gdy jest zamknieta pokrywa.

* Zamknietej pokrywy nie nalezy uzywac jako dodatkowej powierzchni roboczej lub
miejsca do odstawiania przedmiotow.

* Pokrywe nalezy otworzy¢, az do jej koncowego potozenia.

e Podczas gotowania naczynia nie moga dotykac szklanej pokrywy.

e Podczas zamykania pokrywy, nalezy przytrzymac jg dopoki nie bedzie catkowicie
zamknieta.

o Jesli pokrywa zabrudzi sie nalezy jg oczysci¢ po zakonczeniu gotowania i
ochtodzeniu sig kuchni.

Do czyszczenia pokrywy nie nalezy uzywac¢ agresywnych srodkéw, ktére mogtyby
uszkodzi¢ szklang powierzchnig pokrywy.

OVEN OPERATION

OBSLUGA PIEKARNIKA

The gas supply to the oven burner is controlled by tap with flame safety
Burner power consumption as well as oven temperature can be controlled
by burner knob within interval “Maximum Power” and “Saving”.

OFF MAXIMUM POWER SAVING

WYLACZONE

MAKSYMALNY PELOMIEN EKONOMICZNY PLOMIER
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IGNITION OF THE OVEN BURNER

- open the oven door

- set the oven burner control knob to the position “Maximum Power” and press
it slightly towards the panel to a limit position. At the same time approach the
match to the oven burner opening for lighting

- after firing the burner hold the knob pressed to a limit position for 5 seconds till
the flame sensor heats up

- release knob and check, whether burner is on. If the flame dies after releasing
the knob, rerepeat ignition procedure again. Then put the knob in desired
position

IMPORTANT:
If the burner is not on after 10 seconds, open the oven door and wait for 5 minutes
before the next try.

UWAGA:
Jesli ptomien w piekarniku nie zapali sie, prosze otworzy¢ jego drzwi i pozostawi¢
otwarte na okoto 5 minut i sprébowac¢ ponownie.

OVEN TEMPERATURE INDICATOR

Cooker is fitted with oven temperature indicator which
shows the temperature in the centre of the oven (in
°C).

Indicated temperature is only informative.

WSKAZNIK TEMPERATURY W

PIEKARNIKU

Na piekarniku umieszczony jest wskaznik temperatury
w jego wnetrzu. Wskazania temperatury okreslajg

jej wysokos¢ w srodku (w °C) — patrz rys. Dane o
wysokos$ci temperatury sg podane w przyblizeniu.

© 0000

==

BAKING / ROASTING FOOD

Preheat the oven for a period of 10 - 15 min before putting yeast dough to bake.
A TAP PROTECTED

The oven knob is set to the position ,MAXIMUM POWER®.

After preheating put the food in the oven. Baking/roasting time at MAXIMUM
POWER depends on the type and mass of food. Then set the oven burner knob to
the MINIMUM POWER (SAVING) position and keep it there to the end of baking.

PIECZENIE POTRAW W PIEKARNIKU

Zanim w piekarnik zostanie wstawiona potrawa z ciasta drozdzowego, piekarnik
nalezy nagrzac¢ wstepnie przez 10 do 15 minut.

Pokretto sterowania piekarnika nalezy ustawi¢ w pozycji »najwyzsza moc«.

Po nagrzaniu sie piekarnika, nalezy wstawi¢ potrawe.

Czas pieczenia w potozeniu najwyzszej mocy zalezy od rodzaju potrawy i jej masy
Nastepnie pokretto sterowania nalezy ustawi¢ w potozeniu «minimalna mocy, i
pozostawic je w takim potozeniu do konca pieczenia.
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o Experience says that yeast dough is well baked after 25 — 30 minutes,
Christmas cake after 45 minutes, and pastry after 12 — 18 minutes.
However, these times are merely referential and it is necessary to test them
individually.

» If possible, avoid opening the oven door during the baking process if
possible. The temperature regime within the oven might be disturbed,
resulting in prolonged baking time or burnt food.

If you should detect considerable differences between the set temperature

and the actual oven temperature, contact qualified service personnel.

e Ogodlne wskazéwki: ciasto drozdzowe upieczone jest po 25 — 30 minutach,
drobne ciastka po 12 do 18 minutach. Czasy pieczenia podane sg
orientacyjnie, dla kazdego rodzaju potrawy czas trzeba okresli¢ zgodnie ze
swoim kulinarnym doswiadczeniem.

o Jesli to mozliwe, nie nalezy podczas pieczenia otwiera¢ drzwi, w ten sposéb
nie bedzie strat cieplnych i proces pieczenia bedzie przebiegat w sposéb
niezaktécony.

Jesli zauwazycie, ze sg znaczace réznice w wybranej przez was temperaturze i

faktycznej temperaturze panujacej we wnetrzu — nalezy wezwac autoryzowany serwis.

HELPFUL HINT:
When baking high rise yeast dough put it on aluminum baking tray and insert it
in the second guide level from the bottom.

WSKAZOWKA:
Jesli pieczecie wysokie, drozdzowe e ciasto zalecamy by forme ustawi¢ na
aluminiowej blasze i wszystko wstawi¢ w drugg prowadnice liczac od dotu.

Proportion between temperature indicator position and oven temperature for
different modes of oven

Oven temperature Kind of baked food Rodzaj potrawy
150 — 160°C Preservation Pasteryzacja
160 — 180°C Foam pastry, meringue Piana z biatek jaj, pulchne pieczywo
180 — 196°C Sponge-biscuit batter, Christmas cake, yeast dough Biszkopt, ciasta drozdzowe
196 — 212°C Cakes, lean meat, venison Torty, pieczen migsna, dziczyzna
212 -228°C Lean meat Pieczen miesna
228 —244°C Fat meat, poultry, pork Ttuste mieso, ge$ , prosie
260°C Flaky pastry, sweets Cukierki




CLEANING AND MAINTENANCE

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

Before attempting any cleaning or maintenance set all gas control knobs and
temperature selectors to “OFF” position and let the cooker cool down completely.
Keep to the following principles while cleaning or maintaining the range:

o Set all knobs to off position.

e The main circuit - breaker located in front of the appliance must be in OFF
position.

o Wait until the range is cool.

Przed rozpoczeciem czyszczenia piekarnika, wszystkie pokretta piekarnika nalezy
ustawi¢ w pozycji »Wytg czenie« i poczekac, az sie kuchnia ochtodzi.

Przed rozpoczeciem czyszczenia kuchni, nalezy odtg czy¢ ja od sieci elektrycznej,
wszystkie pokretta nalezy ustawi¢ w opozycji »Wytg czenie« i poczekac az sie
kuchnia ochtodzi.

CLEANING THE CABINET

o Clean the exterior with a damp sponge and some detergent.

» Fat stains can be removed with warm water and special detergent for enamel.
« Never clean enameled surfaces with abrasive agents as they may permanently
damage the surface of the appliance.

POWIERZCHNIA KUCHNI

* Powierzchnig kuchni nalezy wytrze¢ wilgotng $ciereczka z niewielka iloscig
detergentu.

o Ttuste plamy mozna usunag¢ ciepta wodg i specjalnym $rodkiem do czyszczenia
emalii.

* Nigdy nie nalezy czysci¢ emaliowanych powierzchni przy pomocy agresywnych
Srodkéw, gdyz mozna uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

HOB GRID

* Remove the cooking grid from the hob and wash it separately or place it into the
dishwasher. After washing replace it to fit the appropriate groves in the hob.

* Remove burner parts (cover, distributor) from the hob and soak them in warm
water with added detergent for 10 minutes.

o After washing dry the burner parts carefully and check whether all burner notches
are clean, then return them back to their position.

PLYTA KUCHENNA

o Nalezy zdja¢ kratke nadpalnikowa i jg oczysci¢ , lub umy¢ w zmywarce do naczyn.
Po umyciu kratki nadpalnikowej nalezy jg ustawi¢ ponownie na powierzchni ptyty
kuchenne;j.

o Podnie$¢ palniki (pokrywa, korona) j je powyjmowac, na 10 minut zanurzy¢ w
cieptej wodzie z odrobing detergentu.

e Po umyciu elementéw palnika, nalezy je doktadnie osuszy¢, sprawdzi¢ czy
nacigcia w koronie sg czyste. Nastepnie palniki wstawi¢ na swoje miejsce.

NOTICE:
Since the burner distributor caps are made of aluminum alloy, we discourage you
from cleaning them in a washing machine.

UWAGA:
Korona palnikéw wykonana jest ze stopu aluminium i dlatego nie zalecamy mycia
ich w zmywarce do naczyn.

OVEN

e Clean the oven walls with a damp sponge and detergent.

« To clean stubborn stains burned into the oven wall use a special detergent for
enamel.

o After cleaning carefully wipe the oven dry.

e Clean the oven only when it is completely cold.

* Never use abrasive agents, because they will scratch enameled surface.

PIEKARNIK

* Wewnetrzne $ciany piekarnika nalezy oczysci¢ przy pomocy wilgotnej gabki i
detergentu.

« Do usunigcia zaschnietych resztek nalezy uzywac specjalnego $rodka do
czyszczenia emalii.

e Po czyszczeniu piekarnik nalezy doktadnie osuszy¢.

* Piekarnik mozna czyscic¢ wtedy, gdy jest chfodny.




* Wash the oven utensils with a sponge and detergent or put them in the
dishwasher (grid, pan, etc.). You can also use special detergents to remove
rough stains or burns.

Ni wolno uzywa¢ agresywnych $rodkéw czyszczacych, gdyz mogg uszkodzic¢
powierzchnie emalii.

Wyposazenie piekarnika (ruszt, blachy) mozna umy¢ wilgotng gabka i
detergentem lub umy¢ w zmywarce do naczyn.

BULB REPLACEMENT
o Set all the control knobs to the OFF position and disconnect the range from
the mains.

e Unscrew the bulb glass cover in the oven by turning it anti-clockwise.

o Unscrew the bulb and replace it with a new bulb.

* Replace the bulb glass cover.

WYMIANA ZAROWKI WE WNETRZU PIEKARNIKA

» Pokretta ustawione w wyjsciowej pozycji »Wytg czenie«, urzagdzenie odtg
czone od zrédta energii elektryczne;j.

o Odkreci¢ szklang pokrywe zaréwki, obracajac ja w lewa strone.

* Wykreci¢ starg zaréwke i wkreci¢ nowa.

* Ponownie zatozy¢ pokrywe.

NOTE:

For oven illumination always use T 300°C,
E14, 230-240V, 15W bulb.

1. Glass cover

2. Lamp

3. Sleeve

4. Oven rear wall

UWAGA:

Nalezy uzywac zaréwek o nastepujacej
charakterystyce: T 300°C, E 14, 230 - 240 V, 15W.
1 — Szklana pokrywa

2 — Zaréwka

3 — Pierscien

4 — grzbietowa strona piekarnika

WARRANTY TERMS AND CONDITIONS

WARUNKI GWARANCJI

In case of any defects to the appliance during the warranty period, do not attempt
to repair it by yourself. Make a claim to the nearest authorized dealer or place of
purchase, and make sure you can produce the endorsed Certificate of Warranty. In
the absence of duly endorsed Certificate of Warranty your claim is void.

Nie wolno wykonywa¢ zadnych napraw samodzielnie. Nalezy zgtosic¢ sie

do autoryzowanego punktu serwisowego. Prosimy doktadnie skontrolowa¢
czy karta gwarancyjna jest wiasciwie wypetniona — w przeciwnym wypadku
gwarancja bedzie niewazna.

NOTE:

The appliance will be delivered to you with the appropriate protective wrapping.
This packaging material is valuable and can be recycled if such facilities are
available in your locality.

UWAGA:

Podczas transportu kuchnia zabezpieczona jest opakowaniem, ktére mozna
utylizowa¢ lub przekazac¢ do recyklingu. Prosimy o przekazanie opakowania do
odpowiedniego punktu zbiorki opakowan.

DISPOSAL OF PACKAGING ZASADY RECYKLINGU
Deliver the disposed packagir?g material to your local collecting point forlrecycling. Zasady recyklingu poszczegdlnych materiatéw z kirych wykonane jest opakowanie:
Corrugated cardboard, wrapping paper - sale to the collecting places; Folia falista, papier - przekazaé¢ do punktu zbiérki,
- in waste paper containers; - lub skladowa¢ w odpowiednim kontenerze.
Wooden parts - other use; Cze$ ci drewniane - ponowna (druga) zuzycie
- to the municipal disposal facility; - lokalne miejsce zbiodrki materiatéw do recyklingu
Wrapping foil and bags - in waste plastic containers; Folia opakowaniowa, torby foliowe: - kontenery do zbierania plastikowych materiatéw




DISPOSAL OF OBSOLETE APPLIANCES ODSTRANITEV ODSLUZENEGA APARATA

>§'<

This appliance is marked according to the European directive 2002/96/EC on Do produkgji urzadzenia uzyto cennych materiatéw, ktore poddajq sie
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). The appliance contains recyklingowi. Jesli urzadzenie nie bedzie juz potrzebne, nalezy przekazac¢ je
valuable materials which ought to be reused or recycled, so once your appliance do punktu zbioérki starych urzadzen.
is of no use to you deliver it to the authorized scrap dealer for further treatment.
INSTALLATION INSTRUCTIONS AND SETTINGS INSTRUKCJIA PODtA CZENIA | USTAWIENIA

All installation, servicing and maintenance work should be carried out by
competent personnel, and should comply with standing regulations, standards

and requirements. Installation of the appliance must be endorsed on the Wszystkie czynnosci zwigzane z podig czeniem, serwisowaniem urzadzenia
Certificate of Warranty. moze wykonywac tylko upowazniony fachowiec przestrzegajac przy tym
Gas appliances are manufactured and certified in line with the following wszelkich standardow i przepisow. Podia czenie urzadzenia musi byc

potwierdzone w karcie gwarancyjnej. Urzadzenia gazowe przebadane sg
zgodnie z nastepujacymi przepisami:

EN 30-1-1 Kuchnie gazowe do uzytkowania w gospodarstwie domowym:
Ogolne wymogi bezpieczenstwa EN-30-2-1 Kuchnie gazowe do uzytkowania
w gospodarstwie domowym: cze$ c2-1 Efektywno$c¢ energetyczna
Urzadzenie musi by¢ ustawione i podtg czone zgodnie z obowiazujacymi

regulations:

EN 30-1-1 Cooking gas fuel appliances for household. Part 1 - 1: General safety
requirements.

EN 30-2-1 Cooking gas fuel appliances for household. Part 2 - 1: Economical
use of energy in general;

Combustibility of building materials ; The appliance must be installed in przepisami.
accordance with valid local regulations, and shall be placed only in well vented
spaces.
WAZNA UWAGA

IMPORTANT PRECAUTION: Podczas kazdego przesuwania kuchni, nalezy zamkna¢ doptyw gazu i odtg
Any movement of the appliance from the existing installation requires shutting czy¢ kuchnie od zrodia zasilania.
gas supply and disconnecting the appliance from electric mains power. After Po podta czeniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢ nastgpujace elementy:
installation the qualified personnel should perform the following: « Kontrola szczelnosci na potg czeniach przewoddw gazowych i prawidtowosé
o Leakage test on gas couplings, and correct electric connection to the mains. podtg czenia do sieci elektryczne;.
o Check gas burners and their adjustment (oven burner prime air, saving power * Kontrola palnikow gazowych i ich ustawienia (powietrze do palnika w

input, thermoelectric sensors). piekarniku, poziom mocy w ekonomicznym potozeniu, czujniki przyciskow
« Explain to the customer all functions of the appliance and particulars regarding termokelektrycznych). . o )

its servicing and maintenance. « Kontrola ustawienia kuchni i dziatanie wszystkich funkcji i poinstruowanie

uzytkownika o zasadach obstugi kuchni.
LOCATION USTAWIENIE KUCHNI

Urzadzenie mozna ustawi¢ pomiedzy elementami zabudowy kuchennej w
pomieszczeniu o objetosci min. 20 m3.

W mniejszych pomieszczeniach (ale nie mniejszych niz 15m3 ) nalezy
zamontowa¢ okap kuchenny. Z punktu widzenia odpornosci cieplnej mozna
ustawi¢ kuchnie na kazdym rodzaju podtoza z tym, Ze nie nalezy ustawia¢
kuchni na podstawkach.

The appliance is designed for installation in the line of kitchen cabinets. The cooker
can be located in the standard kitchen with a minimum space of 20 m?®.

If the kitchen is smaller (but not less than 15 m® as a minimum) it is necessary to
provide a hood. Regarding thermal resistance the cooker can be positioned on any
floor, as long as it is not located on a pedestal.
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e When placing the cooker against the walls with combustibility degrees: B - low
combustibility, C, - minimum, C, - medium, and C, - easily combustible, maintain
safe distances from the appliance to the wall.

o If the back wall is incombustible (Class A) no gap is required.

o The cooker may be set against the walls with combustibility degrees B, C,, C,,
C, under the condition that the furniture wall is made of or covered with heat-
resistant material (e.g. aluminum foil) securing a heat resistance of 100 °C for
the box (a portion of the range under the hob).

“X” - a minimum distance of 750 mm, in line with the manufacturer’s instructions.

C C

1 2 =3

no gap 3 5 10 | 20

Combustibility degree A B C
d (mm)

 Jesli kuchnia ustawiona jest przy $cianie o stopniu palnosci B — bardzo
trudnopalna, C, - trudnopalna, C, — sredniopalna, lub C, — tatwopalna, nalezy
pomigdzy $ciang i urzadzeniem pozostawié bezpieczng odlegtos¢ .

* Przy $cianie o stopniu palnosci A (niepalna kuchnie mozna postawi¢ bez
pozostawiania zadnej odlegtosci.

 Kuchnig mozna postawi¢ na styku ze sciang o stopniu palnosci B, C,, C,, C,,
pod warunkiem, ze pokryta jest materiatem odpornym na ciepto (np folia
aluminiowa), lub posiada odporno$¢ cieplng t 100°C (cze$¢, ktéra znajduje sie
ponizej ptyty do gotowania.

«X» — minimalna odlegto$¢ pomiedzy ptyta kuchenng i okapem wynosi 750mm
lub wiecej, jesli wymaga tego producent okapu.

Stopien palnosci A B C C

il 2 QS
d (mm) bez odlegtosci 3 5 10 20

850 mm

CONNECTION TO GAS SUPPLY

PODLA CZENIE KUCHNI DO INSTALACJI GAZOWEJ

GAS SUPPLY

The appliance may be connected to gas supply by only by the authorized
personnel. Connection must comply with the local standards and requirements.
The gas supply pipe must be fitted with the accessible gas shut-off cock, located
before the coupling with the cooker.

Podtg czenia kuchni do gazu moze dokonac¢ tylko uprawniony fachowiec,
przestrzegajac odpowiednich przepiséw. Podczas podta czenia kuchni, zawoér
gazowy musi by¢ zamkniety..
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WARNING:

In handling the gas line (e.g. connection to the gas distribution system or flexible
gas hose) always use a wrench to hold the gas line terminal, in order to avoid
deformations.

UWAGA:

Podczas podtg czania kuchni do gazu (podtg czenie do przewodu gazowego
lub gumowego przewodu gazowego) przy pomocy klucza, nalezy zadbac by nie
uszkodzi¢ zadnych elementéw potg czenia.

IMPORTANT PRECAUTION:

In case of left side connection (seen from
the front) the hose must be connected by
means of a clamp fixed in the back cover
opening.

1. Connection ending

2. Knee

3. Connection hose (connection from the right)
4. Connection hose (connection from the left)
5. Fixing clamp

6. Back cover of the cooker

WAZNA UWAGA

Jesli kuchnia podtg czona jest z lewej strony
(patrzac od przedniej strony kuchni), przewdd
nalezy przymocowac przy pomocy klamry,
umieszczonej w otworze w pokrywie gornej).

1 - Koncowka rury gazowe;j

2 - Kolano

3 - Waz gazowy (podtg czenie z prawej strony)
4 - Waz gazowy (podtg czenie z lewej strony)

5 - Opaska mocujaca

6 - Tylna $ciana kuchni

CONNECTION TO THE NATURAL GAS NETWORK (G 20)
Connection must be made in accordance with standing local regulations. In case of
excessive gas pressure use pressure regulator.

PODLA CZENIE DO GAZU ZIEMNEGO (G 20)
Podtg czenie nalezy wykonaé¢ zgodnie z obowigzujacymi lokalnymi przepisami.

ci$nienia.

W przypadku zbyt duzego ci$nienia gazu, zalecamy uzycie regulatora

CONNECTION TO THE LPG NETWORK (G30)
Special LPG coupling must be installed at the 1/2» pipe connection.

PODLA CZENIE DO GAZU LPG (G30)
Na koncu przewodu nalezy umiesci¢ 2» tg cznik do gazu LPG.

FLEXIBLE HOSE CONNECTION

For safety reasons use only the certified hose complying with local standards

and with recommended length of 1500 mm. Each hose must contain instructions
regarding the method of connection, allowed heating, inspections, service life, etc.
These instructions must be unconditionally adhered to.

PODLA CZENIE PRZY POMOCY RUCHOMEGO PRZEWODU

GUMOWEGO

Do podtg czenia nalezy uzywac wylg cznie przewoddw zgodnych z lokalnymi

przepisami.
Zalecamy uzycie przewodu o dtugosci 1000mm.

Odpornos¢ cieplna przewodéw musi wynosi minimum 100°C.

Do kazdego przewodu dotg czona jest instrukcja obstugi, opisujac a sposéb
podtg czenia, dozwolone nagrzewanie, okresy przegladéw serwisowych i okres
uzytkowania. Nalezy przestrzega¢ tych instrukgji.

-12-




HOB BURNER SETTINGS

POVRSINA KUHALNE PLOSCE

MINIMUM OUTPUT ADJUSTMENT

Before starting any adjustments disconnect the appliance from the mains power
supply. Adjustments must be carried out with the tap at the «SAVING» position.
The minimum gas output is correctly adjusted when the inner cone of the flame
arrives at the height of 3 to 4 mm.

If this is not the case, first remove the tap knob and then tighten or loosen the
screw C, depending on whether the flame is to be reduced or increased.

The adjustments must be crried out so that the end position of the tap is actually
its minimum position.

USTAWIENIE PLOMIENIA MINIMALNEGO

Przed regulacja palnikéw nalezy wytg czy¢ kuchnie z pradu. Podczas regulaciji,
zawory nalezy ustawi¢ w pozycji »Ekonomicznie«.

Minimalny ptomien jest ustawiony wtedy, kiedy wysoko$¢ wewnetrznego
stozka ptomienia wynosi 3-4 mm.

Jesli jest inaczej, nalezy zdjaé pokrywke zaworu i przykrecic lub odkrecic¢ $rube
C, w zaleznosci od tego czy ptomien trzeba zmniejszy¢ czy zwigkszy¢.
Ustawienie musi by¢ takie, by koncowe potozenie zaworu odpowiadato
minimalnemu potozeniu pokretta.

Dla gazu butan/propan, $ruba C musi by¢ catkiem dokrecona.

Oven
f Small / Medium / Rapid / burner /
Burner / Palnik Maly Sredni Szybki | Piekarnik
Natural gas / Gaz ziemny G 20 — 20 mbar /2 kPa
Nozzle diameter / Srednica dyszy (mm) | 0,72X | 0,85Y | 1,06Y | 1,13
Propane butane / Propan-butan G 30 /31- 37 mbar /3,7 kPa
Nozzle diameter / Srednica dyszy (mm) [ 0.48 [ 0,57 [o.75 [ o.70F2
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ADJUSTMENT OF OVEN BURNER MINIMUM POWER

USTAWIENIE MINIMALNEJ MOCY PIEKARNIKA

Remove the oven bottom.

o Lift off the oven control knob.

Disconnect the cooker from the mains power supply.

For propane/butane fully tighten screw G .

For natural gas unscrew screw G by a ¥z or % turn for natural gas
Light the oven burner and close the oven door.

Heat the oven within 15 minutes.

e Zdja¢ dno piekarnika.

o Zdjac¢ pokretto sterowania piekarnika.

o Wyl czy¢ piekarnik z sieci elektrycznej.

e Zdjac pokretto regulacji temperatury.

e Zakreci¢ do konca $rube G, jesli korzystacie z gazu propan/butan.

o Jesli korzystacie z gazu ziemnego, odkreci¢ srube G o %% lubi % obrotu.
e Zapali¢ palnik piekarnika i zamkna¢ drzwi.
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The settings must be carried out
with valve in “SAFETY” position.
Minimal output is adjusted correct,
when inner flame conic provides
3-4 mm.

In case t is not occurred, remove
valve knob and tighten or lossen
screw G, depending on you need
to increase or decrease the flame.

The settings must be done that final
position of valve is to be in minimal
position.

If flame sensor operates not correct,
check his position in the figure.

Flame sensor position
1 — Oven burner
2 — Flame sensor

Potozenie czujnika kontroli ptomienia:
1 — Palnik piekarnika

2 — Czujnik urzadzenia kontrolujgcego
ptomien.
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CONVERSION TO ANOTHER TYPE OF GAS

DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

Conversion of cooker to another type of gas can be performed only by qualified
technician.

Adhere to the following procedure:

e Change nozzles of all hob burners.

o Adjust or change gas pressure regulator if installed.

o Adjust SAVING power position of hob burners.

o Stick new gas setting label with relevant nozzle information.

Dostosowanie kuchni do réznych rodzajéw gazu moze wykonac tylko
wykwalifikowany fachowiec przestrzegajac ponizej zawartych wskazéwek:

* Nalezy wymieni¢ dysze wszystkich palnikéw,

o Jesli jest zamontowany, nalezy wymieni¢ lub zmieni¢ ustawienie regulatora
ci$nienia gazu

o Ustawi¢ moc funkcji ekonomicznej dla palnikéw kuchni,

e Oznaczy¢ kuchnie nowym rodzajem gazu (nowe oznaczenie zatg czone do dysz).

CONNECTION TO THE MAINS POWER

PODtA CZENIE KUCHNI DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

The appliance is fitted with power cord plug for connection to the mains.
Power socket to which the appliance is connected must be accessible at all times.
Faulty power cord must be immediately replaced with a new one.

Kuchnia wyposazona jest w kabel przytg czeniowy z wtyczka.
Gniazdko wtykowe musi by¢ dostgpne. Uszkodzony kabel przytg czeniowy nalezy
zastapi¢ nowym.

CAUTION:

Make sure that the power cord is installed in such way to avoid touching hot parts
of the cooker (exhaust at the back side, bottom part of the hob). High temperature
could cause damage to the insulation.

UWAGA
Nalezy zadbac o to, by nagrzewajace sie czes ci kuchni nie dotykaty kabla przytg
czeniowego, gdyz ciepto moze uszkodzi¢ jego izolacjg.

LEVELING THE APPLIANCE

WYPOZIOMOWANIE KUCHNI

Cooker hob must be leveled in horizontal position by means of 4 leveling screws

supplied with the appliance.

¢ Remove the range receptacle;

o Tilt the cooker on one side;

e Screw plastic screws into the bottom crossbar front and rear openings on one
side;

 Tilt the cooker on the opposite side and fix the screws into the openings on the

other side;

o Level the cooker using a screwdriver from the receptacle area, or by turning the

leveling screw with a hexagon wrench;

e The procedure is less complicated if performed by using leveling screws.

Ptyte kuchenng mozna wypoziomowaé przy pomocy czterech $rub do regulacji, zatg,

czonych do urzadzenia.

» Wyja¢ szuflade znajdujaca sie pod piekarnikiem

e Przechyli¢ kuchnie na jedng strone

* Wkreci¢ plastikowe $ruby w przedni i tylni otwér umieszczone na poprzecznej
listwie

e Przechyli¢ kuchnie na drugg strone i wkreci¢ sruby w otwory po drugiej stronie.

* Kuchnie wypoziomowac przy pomocy Srubokreta ktérym mozna wyregulowac

$ruby widoczne w miejscu szuflady pod piekarnikiem

e Zalecamy wypoziomowanie kuchni wtasnie przy pomocy $rub do regulacji.

NOTE:
Leveling screws are unnecessary if the appliance height and horizontal position are
acceptable.

UWAGA :
Jesli wysokos$¢ i ustawienie urzadzenia sg prawidtowe nie jest potrzebne
regulowanie $rubami.

NOTICE

The manufacturer reserves the right to make minor changes in these instructions for
use resulting from technological changes which have no impact on the functioning
of the appliance.

UWAGA:

Producent zachowuje prawo do drobnych zmian w niniejszej instrukgcii,
jesli urzadzenie zostanie zmodyfikowane w sposéb nie wptywajacy na jego
funkcjonalnosc¢ .
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ACCESSORIES WYPOSAZENIE 1470-00-XX
Wire self Ruszt +
Backing try Blacha +
Set of adjustable feets Zestaw Srub do regulacji wysokosci kuchni +

Dodatkowe wyposazenia GZ 410, GZ 350, propan-butan G 30 przy przestawieniu kuchni na inny rodzaj gazu mozna zamoéwi¢ w placéwce serwisowej

TECHNICAL DATA

DANE TECHNICZNE

GAS COOKER

1470-00-XX

Dimensions: Height / width / depth

Wymiary: Wys /sze /gt

850 /500 / 540 mm

Hotplates

Plyta kuchenna

Burner input power Palniki

Left front Lewy przedni 1,5 KW
Left rear Lewy tylni 1,0 KW
Right rear Prawy tylni 1,5 KW
Right front Prawy przedni 2,6 KW
Oven Piekarnik

Qven burner Palnik 2,5 KW
Oven light Oswietlenie 15 W
Electric ignition Zapton elektryczny 2W
Min. / max. oven temperature Min/max temperatura 155/ 330°C
\oltage Napiecie 230V ~
Input power -
Total power input — gas Moc znamionowa: gaz 9,1 KW
Total power input — electric Moc znamionowa: prad 17 W

Gas type

Rodzaj gazu

G 20 — 20 mbar / 2 kPa

Class / Category

Kategoria

2E3B/P

Przytg czenie do sieci gazowej

I1ISO 228-1/ G 2
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